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Аннотация. Выращивание, реализация и хранение плодоовощной продукции неразрывно связаны ме-
жду собой, что отражается в свою очередь на отрасли плодоводства и хранения продукции растение-
водства. Данные отрасли высокодоходные, при условии производства продукции высокого качества. 
Основными критериями соблюдения условий производства и хранения при этом является состояние и 
лежкоспособность продукции, идущей на длительное хранение. Целью исследований являлось опреде-
ление влияния сроков поступления на изменение качества, продолжительность хранения и сохраняе-
мость яблок в зависимости от исходного состояния. Изучали зимние сорта яблок, такие как Ренет Си-
миренко, Джонатан и Флорина, допущенные к использованию в Северо-Кавказском регионе. Темпера-

тура хранения в камере составляла у всех сортов в пределах от 1 до 3С. Сорта Джонатан и Флорина 
убирали при съемной зрелости, а сорт Ренет Симиренко при полной зрелости. Большее количество 
стандартных плодов отмечено у яблок при хранении в контейнерах, по сравнению с хранением в ящи-
ках. При хранении плодов в ящиках количество нестандартных и отходов велико и такие плоды целе-
сообразнее снимать раньше с хранения. Более высокой лежкостью отличались плоды яблок, которые 
собирались с сада и отгружались сразу в места хранения в контейнерах. Определено, что лежкоспособ-
ность увеличивается при хранении плодоовощной продукции в местах производства. Большая рента-
бельность определена до хранения продукции, т. е. до товарной обработки и транспортировки. Сниже-
ние потерь наблюдается при последовательности: выращивание, процесс хранения, стадии товарной 
обработки и транспортировки плодоовощной продукции. При тарном хранении большее количество 
стандартных плодов отмечено у яблок в контейнерах, по сравнению с хранением в ящиках. 
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Abstract. Cultivation, sale and storage of fruits and vegetables are inextricably linked, which in turn affects the 

fruit growing and storage of crop products. These industries are highly profitable, subject to the production of 

high quality products. The main criteria for compliance with the conditions of production and storage in this case 

is the condition and keeping quality of products going for long-term storage. The purpose of the research was to 

determine the effect of the timing of receipt on the change in quality, storage time and shelf life of apples, 

depending on the initial state. We studied winter varieties of apples, such as Renet Simirenko, Jonathan and 

Florina, approved for use in the North Caucasus region. The storage temperature in the chamber ranged from 1 to 

30C for all varieties. Varieties Jonathan and Florina were harvested at harvest maturity, and cultivar Renet 

Simirenko at full maturity. A greater number of standard fruits was noted in apples when stored in containers, 

compared with storage in boxes. When storing fruits in boxes, the amount of non-standard and waste is large and 

it is more expedient to remove such fruits from storage earlier. Fruits of apples, which were harvested from the 

orchard and shipped immediately to storage places in containers, had a higher keeping quality. It has been 

determined that the keeping quality increases during the storage of fruit and vegetable products in the places of 

production. Greater profitability is determined before storage of products, i.e. to commodity processing and 

transportation. A decrease in losses is observed during the sequence of cultivation, storage process, stages of 

commodity processing and transportation of fruits and vegetables. When stored in containers, a greater number of 

standard fruits were noted for apples in containers, compared with storage in boxes. 
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Введение. Выращивание, реализация и 

хранение плодоовощной продукции нераз-

рывно связаны между собой, что отражается в 

свою очередь на отрасли плодоводства и хра-

нения продукции растениеводства. Данные 

отрасли высокодоходные, при условии про-

изводства продукции высокого качества. Ос-

новными критериями соблюдения условий 

производства и хранения при этом являются 

состояние и лежкоспособность продукции, 

идущей на длительное хранение [1, 2]. 

Способность плодов храниться в течение 

длительного времени зависит от сортовой 

принадлежности, лежкоспособности при вы-

ращивании в различных условиях. При выра-

щивании плодов на эти факторы оказывается 

много воздействий. К ним можно отнести, в 

первую очередь, почвенно-климатические ус-

ловия, погодные, затем следуют агротехниче-

ские мероприятия, особенности уборки, меро-

приятия по товарной обработке плодов, усло-

вия и сроки хранения продукции [3, 4].  

До закладки продукции на хранение не-

обходимо определить оптимальный срок 

уборки плодов и в зависимости от степени 

зрелости направлять на хранение или пере-

работку. Для удлинения сроков хранения 

желательно убирать  плоды в съемной зрело-

сти, что снизит потери в виде убыли в массе. 

Кроме этого, при воздействии температурно-

го фактора, регулировании условий хранения 

плоды могут дозреть, что сохранит качест-

венные показатели до съема с хранения [5].  

На сроки хранения или лежкоспособность 

оказывают влияние и условия транспортиро-

вания, т. е. его сроки и продолжительность. 

Известно, что в случае с задержкой при 

транспортировке наблюдаются потери в 

большем объеме [6–8]. 

На основании вышеизложенного целью 

исследований являлось определение влия-

ния сроков поступления на изменение каче-

ства, продолжительность хранения и сохра-

няемость яблок в зависимости от исходного 

состояния. 

Материалы, методы и объекты иссле-

дования. Изучали зимние сорта яблок, такие 

как Ренет Симиренко, Джонатан и Флорина, 

допущенные к использованию в Северо-

Кавказском регионе. 

Температура хранения в камере составля-

ла у всех сортов в пределах от 1 до 3С. 

Сорта Джонатан и Флорина убирали при 

съемной зрелости, а сорт Ренет Симиренко – 

при полной. 
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Результаты исследования. Полученные 

данные по сортам яблок с учетом длительно-

сти хранения и их сохранности приведены в 

таблице 1. 

Из приведенных данных видно, что при 2-м 

и 3-м сроках поступления продукции снижа-

ется  количество  стандартных  плодов, соот- 

ветственно снижается и срок хранения. 

С увеличением срока хранения напрямую 

наблюдается возрастание потерь плодов при 

хранении [9, 10]. Результаты приведенных 

нами  исследований охарактеризовали зави-

симость сроков хранения от качества плодов, 

закладываемых на хранение (табл. 2). 
 

Таблица 1. Влияние сроков поступления яблок на продолжительность хранения  

и сохраняемость продукции, %  

Table 1. Influence of the timing of the receipt of apples on the duration of storage 

 and shelf life of products, % 

 

Сорт Дата сбора плодов 

Процент 

 стандартных 

плодов 

Дата отправки  

на хранение 

Процент 

стандартных 

плодов 

Ренет  

Симиренко 
середина октября 96,4 середина июня 81,1 

начало ноября 85,8 начало июня 72,3 

начало декабря 82,3 середина мая 65,5 

Джонатан 

 
середина октября 94,5 начало июня 82,9 

середина ноября 86,4 середина мая 74,2 

начало декабря 77,1 начало мая 60,6 

Флорина середина октября 91,2 середина июня 79,4 

середина ноября 84,9 начало мая 71,1 

начало декабря 76,0 середина мая 52,8 

 
Таблица 2. Сохраняемость яблок в зависимости от исходного состояния, % 

Table 2. Preservation of apples depending on the initial state, % 

 

Сорт 

Срок или  

продолжительность 

хранения, сут. 

Процент качественного анализа плодов 

при отправке на хранение при отпуске с хранения 

стандартные 
нестандарт-

ные 
стандартные 

нестандарт-

ные 

Флорина  210 93,5 6,0 78,4 11,4 

193 86,9 11,6 71,2 18,3 

176 71,0 26,7 54,7 28,9 

Джонатан 185 93,0 6,5 76,4 17,2 

160 91,5 7,0 73,3 14,0 

146 85,0 14,3 64,7 25,1 

 

Данные таблицы 2 свидетельствуют о на-

личии ежегодного брака, технического и аб-

солютного с содержанием 20-25% нестан-

дартной продукции. При определении этого 

показателя в местах выращивания и хране-

ния он составлял не более 7-8%. 

Сложившийся процесс выращивания с по-

следующей товарной обработкой, транспор-

тированием, хранением, затем реализацией 

приводит к снижению срока хранения и леж-

коспособности, причиной чему служит раз-

рушение воскового налета, образовываются 

повреждения на плодах, что является неотъ-

емлемой частью при данных процессах. 

Снижение потерь наблюдается при последо-

вательности выращивание, процесс хранения, 

стадии товарной обработки и транспортировки. 

В таблице 3 отражены способы тарного 

хранения плодов и их влияние на сохран-

ность, выход и количество отходов.  
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Таблица 3. Изменение качества яблок сорта Джонатан при хранении в контейнерах и ящиках 

Table 3. Change in the quality of Jonathan apples when stored in containers and boxes 

 

Время  

проверки 
Тара 

Плоды, % 

стандартные нестандартные 
загнившие, 

брак 

гнилые,  

отходы 

Ноябрь  Контейнеры 90,7 8,1 0,9 - 

Ящики  89,1 9,7 0,6 0,2 

Февраль Контейнеры 88,9 6,4 3,9 0,4 

Ящики 66,4 21,5 7,9 3,8 

Конец апреля  Контейнеры 62,9 19,7 11,9 5,1 

Ящики  37,3 27,7 21,1 13,9 

 

Данные таблицы 3 показывают, что боль-

шее количество стандартных плодов отмече-

но у яблок при хранении в контейнерах, по 

сравнению с хранением в ящиках. При хране-

нии плодов в ящиках количество нестандарт-

ных плодов и отходов велико, и их целесооб-

разнее снимать раньше с хранения, в нашем 

случае, в феврале. Более высокой лежкостью 

отличаются плоды яблок, которые собирались 

с сада и отгружались сразу в места хранения в 

контейнерах. Контейнеры позволяют также 

экономно и эффективно расходовать площадь 

хранилища, его вместимость, что сокращает 

число перемещений трудоемких процессов. 

Выводы. На основании проведенных ис-

следований определено, что лежкоспособ-

ность увеличивается при хранении плодо-

овощной продукции в местах производства. 

Большая рентабельность определена до хра-

нения продукции, т. е. до товарной обработ-

ки и транспортировки. Снижение потерь на-

блюдается при последовательности выращи-

вание, процесс хранения, стадии товарной 

обработки и транспортировки плодоовощной 

продукции. При тарном хранении большее 

количество стандартных плодов отмечено у 

яблок в контейнерах, по сравнению с хране-

нием в ящиках. 
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