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Аннотация. В статье изучены качества зерна из пивоваренного и солодового ячменя в зависимости от 

его местоположения в колосе. Рассмотрены сорта ярового ячменя Приазовский 9, Гетьман, допущен-

ные к использованию в Северокавказском регионе. В наших исследованиях колосья ярового ячменя 

были разделены на 3 части, зерна из которых затем анализировались на показатели пивоваренного ка-

чества и проращивались на солод. Качество зерна ячменя из колоса средней части у сорта Гетьман 

имело более высокие показатели по сравнению с верхней и нижней частями и достигало 94% по круп-

ности и 47,5 г по массе 1000 зерен. Качество зерна ячменя из колоса нижней части меньше на 2,0% и 

1,2 г, но имело большую натуру на 1,2%, больше белка на 0,1% и крахмала на 1,4%, чем из средней 

части колоса, а экстрактивность была немного меньше. Такие важные показатели для пивоварения как 

содержание крахмала и экстрактивность также были меньше на 1,4 и 2,2%, соответственно. Сорт При-

азовский 9 отличался более высокими показателями. Так, у него в средней части колоса отмечена 

крупность зерна, равная 96%, содержание крахмала составило более 59%, при содержании белка 11% и 

экстрактивности, т.е. по количеству сухих веществ, перешедших в водный раствор, 79,8%. По резуль-

татам исследований отмечено, что высокие качественные показатели ячменя и солода отмечены у зе-

рен со средней, затем нижней и в последнюю очередь верхней части. Также наблюдается ухудшение 

качества зерна от нижней к верхней части колоса. Качество зерна ячменя из колоса средней части у 

сорта Гетьман имело высокие показатели по сравнению с верхней и нижней частями. Из анализируе-

мых сортов лучшими показателями отличился Приазовский 9. 
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Abstract. In this article studied the qualities brewing and malting of barley grain depending on its location in 

the ear. The varieties of spring barley Priazovsky 9, Vikont, approved for use in the North Caucasus region, 

were studied. In our studies, the ears of spring barley were divided into 3 parts, the grains of which were then 

analyzed for brewing quality indicators and germinated for malt. The quality of barley grain from the ear of the 

middle part of the Getman variety had higher indicators compared to the upper and lower parts and reached 

94% in size and 47.5 g in weight of 1000 grains.  
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The quality of barley grain from the ear of the lower part is less by 2.0% and 1.2 g, but had a greater nature by 

1.2%, more protein by 0.1% and starch by 1.4% than from the middle part of the ear, and the extractivity was 

slightly less. Such important indicators for brewing as starch content and extract were also lower by 1.4 and 

2.2%, respectively. Variety Priazovsky 9 was distinguished by higher rates. So, in the middle part of the ear, a 

grain size of 96% was noted, the starch content was more than 59%, with a protein content of 11% and extrac-

tivity, i.e. the amount of dry matter passed into the aqueous solution of 79.8%. According to the results of re-

search, it is noted that high quality indicators of barley and malt were observed in grains from the middle, then 

the lower and finally the upper part. Deterioration of grain quality from the lower to the upper part of the ear is 

also observed. The quality of barley grain from the ear of the middle part of the Hetman variety was high com-

pared to the upper and lower parts. Priazovsky 9 is the best from analyzed varieties. 
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Введение. Исследования в области разно-

качественности зерна пшеницы изучены мно-

гими исследователями, что касается ячменя, 

таких данных недостаточно, что и вызвало у 

нас интерес к этому вопросу. 

Некоторые исследователи изучили состав 

и различия отдельных частей колоса для оп-

ределения качества зерна ячменя и его влия-

ния на продуктивность.  

Густота травостоя ячменя, степень разви-

тости его колоса и положение семян в колосе 

определяют зрелость семян. Если рассматри-

вать все части колоса, лучшие показатели бы-

ли достигнуты из семян со средней части. 

Целью исследования являлась оценка пи-

воваренного и солодового качества зерна яч-

меня в зависимости от его местоположения в 

колосе. 

Материалы, методы и объекты исследо-

вания. Выращивание ячменя осуществляли в 

предгорной зоне на ЗАО НП «Чегем» Чегем-

ского района КБР, а пивоваренные свойства 

определяли на ОАО «Халвичный завод 

«Нальчикский» и на кафедре «Технология 

производства и переработки сельскохозяйст-

венной продукции» ФГБОУ ВО Кабардино-

Балкарского ГАУ в 2017-2020 гг. 

Изучаемый участок представлял собой 

чернозем выщелоченный с нейтральной реак-

цией. Гумуса в почве 3,1%, легкогидролизуе-

мого азота – 155-165 мг/кг почвы (по Кон-

фильду), подвижного фосфора – 85 (по Чири-

кову), обменного калия – 100 мг/кг почвы (по 

Чирикову). Агротехника – типичная для зоны. 

Изучались сорта ярового ячменя Приазов-

ский 9, Гетьман, допущенные к использова-

нию в Северокавказском регионе, с нормой 

высева 5,0 млн. всхожих семян на гектар. 

Сорт Приазовский 9 зарегистрирован как пи-

воваренный. 

Высевали обычным рядовым способом в 

начале апреля на фоне Р45K45 кг д.в., вносимо-

го осенью перед вспашкой [1].  

Стадии приготовления солода включали 

очистку и сортирование, до содержания влаги 

45% замачивание при температуре воды 

12-13С, проращивали 18-19°С двое суток и 

поэтапно снижали на 1-2°С, чтобы в конце 

достигла 13-14°С. Влажность солода 44-45% 

должна быть достигнута в течение 6-7 суток. 

Затем в процессе сушки она снижается до 

3,5-4%. Последней стадией является выдерж-

ка солода, при которой он созревает. 

Для изучения пивоваренных свойств поль-

зовались стандартными методиками. 

На каждой стадии определяли потери 

при солодоращении и в итоге суммировали 

данные. 

Такие важные показатели как степень зама-

чивания, потери солодоращения, содержание 

белка, экстрактивность на абсолютно сухое 

вещество, твердость солода, число Кольбаха, 

цветность и кислотность сусла определяли в 

отлежавшемся солоде в течение одного месяца.  

Результаты исследования. Данные по 

изучению колосьев ячменя позволили оце-

нить качественные показатели и пригодность 

его для проращивания и производства солода 
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пивоваренного. В таблице 1 представлены 

результаты исследования по свойствам, необ-

ходимым для пивоварения. 

Качество зерна ячменя из колоса средней 

части у сорта Гетьман имело более высокие 

показатели по сравнению с верхней и нижней 

частями и достигало 94% по крупности и 

47,5 г по массе 1000 зерен. Качество зерна 

ячменя  из  колоса  нижней  части  меньше  на  

2,0% и 1,2 г, но по натурной массе и содержа-

нию белка было выше и ниже по показателю  

экстрактивности. Качество  зерна  в верхней  

части  колоса  также  уступало зерну из сред-

ней части. Оно обладало низкой крупностью 

и массой 1000 зерен. Такие важные показате-

ли для пивоварения как содержание крахмала 

и экстрактивность также были меньше на 

1,4 и 2,2%, соответственно [2, 3].  

 
Таблица 1. Влияние местоположения зерна в колосе на пивоваренное качество ячменя 

Table 1. Influence of location of grain in the ear on the brewing quality of barley 

 

Местоположение 

зерна в колосе 

Крупность, 

% 

Масса 

1000 зерен, 

г 

Натура,  

г/л 

Содержание, % Экстрак-

тивность, 

% 
белка крахмала 

Сорт Гетьман 

Из нижней части 91 46,3 687 11,4 57,6 79,0 

Из средней части 94 47,5 679 11,5 58,2 78,8 

Из верхней части 87 40,3 666 11,4 56,8 76,6 

НСР05  3,18    2,11 

Сорт Приазовский 9 

Из нижней части 93 46,6 689 11,2 58,0 78,6 

Из средней части 96 47,9 681 11,0 59,6 79,8 

Из верхней части 89 40,7 668 11,2 58,2 79,0 

НСР05  3,16    2,09 

 

Сорт Приазовский 9 отличался более вы-

сокими показателями. Так, у него в средней 

части колоса отмечена крупность зерна, рав-

ная 96%, содержание крахмала составило бо-

лее 59%, при содержании белка 11% и экс-

трактивности, т.е. количеству сухих веществ, 

перешедших в водный раствор, 79,8%.  

На следующем этапе изучали качество со-

лода из сорта ячменя Приазовский 9 [4–7] 

(табл. 2). 
 

Таблица 2. Влияние местоположения зерна в колосе ячменя на качество солода (сорт Приазовский 9) 

Table 2. Influence of grain location in barley spike on malt quality (variety Priazovsky 9) 
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Из нижней 

части 
42,7 9,2 78,5 76,6 1,9 38,7 591 10,5 39,3 260 10 2,8 1,2 

Из средней 

части 
42,6 9,2 78,3 76,5 1,8 36,3 633 10,6 35,7 213 7 2,3 1,1 

Из верхней 

части 
42,7 10,4 77,7 74,9 2,8 33,9 655 11,0 31,6 205 7 2,3 1,2 

НСР05     0,41   0,45 2,28     
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По качеству солода из ячменя со средней 

части отмечены лучшие показатели по полу-

ченной разнице в экстрактивности, что соста-

вило 1,8%, это минимальные значения, свиде-

тельствующие о быстроте растворения полу-

ченного солода [8]. Содержание белка в соло-

де составило 10,6%, что соответствует норме. 

Минимальное время осахаривания затора 

равно 7 минутам, как и у солода с верхней 

части колоса. 

При сравнении качества солода из ячме-

ня с верхней и нижней частей лучшими по-

казателями отличался солод с нижней час-

ти, именно по показателям полученной раз-

ницы грубого и тонкого помолов и содер-

жанию белка, что составило соответственно 

1,9 и 10,5%. 

В солоде из ячменя с верхней части коло-

са определены потери при солодоращении 

максимальные и равны 10,4%, разница в экс-

трактивности 2,8%, содержание белка 11% 

[9, 10]. Цветность и кислотность сусла на 

всех вариантах были в пределах нормы и из-

менялись незначительно. 

Выводы. Высокие качественные показате-

ли ячменя и солода отмечены у зерен со сред-

ней, затем нижней и в последнюю очередь 

верхней части. Также наблюдается ухудшение 

качества зерна от нижней к верхней части ко-

лоса. Качество зерна ячменя из колоса сред-

ней части у сорта Гетьман имело высокие по-

казатели по сравнению с верхней и нижней 

частями. Из анализируемых сортов лучшими 

показателями отличился сорт ячменя При-

азовский 9. 
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