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Работа посвящена исследованию температурных режимов различных сортов картофе-

ля в основной период хранения при активном вентилировании, позволяющем с минималь-

ными затратами поддерживать в насыпи оптимальные режимы, снижающие потери и сохра-

няющие семенные качества клубней. Объектом исследований служил картофель сортов 

Волжанин, Невский, Удача. Исследования проводились в условиях КБ «Хладокомбинат» и 

на кафедре «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» Ка-

бардино-Балкарского ГАУ в 2018 году. Установлено, что потери крахмала в первые два ме-

сяца значительны при пониженных температурах, особенно у картофеля сортов Волжанин и 

Удача. С повышением температуры они также заметно уменьшались. Максимальные потери 

крахмала за весь период хранения  отмечены у сорта Удача. Аналогичное положение наблю-

дается и при рассмотрении динамики потерь витамина С в зависимости от режима хранения. 

Значительная доля потерь его приходилась на первые месяцы хранения у сорта Удача. Ис-

следовали также способы закладки картофеля на хранение. Наиболее эффективным было 

хранение навалом при активном вентилировании насыпи. Исследовали способы хранения 

картофеля в отсеках, навалом с активным вентилированием и в контейнерах в принудитель-

но вентилируемом хранилище. Хранение меньшими по объему партиями в отсеках позволи-

ло быстрее, чем при навальном способе, установить благоприятный температурный режим и 

стабильно его поддерживать. Минимальные потери всех показателей наблюдались при хра-

нении навалом. Определено, что в основной период семенной и продовольственный карто-

фель необходимо хранить в соответствии с сортовыми особенностями при активном венти-

лировании. При этом большое влияние на сохранность продукции оказывает исходное каче-

ство клубней. При значительной механической поврежденности и пораженности клубней 

болезнями нужно хранить их небольшимим партиями в отсеках. Хранение картофеля в кон-

тейнерах при загрузке их на поле сокращает повреждаемость клубней, снижает перезараже-

ние их болезнями и улучшает сохранность продукции. 

 

 

The work is devoted to the study of temperature regimes of various potato varieties during 

the main storage period with active ventilation, which allows maintaining optimal regimes in em-

bankments with minimal costs, reducing losses and preserving the seed quality of tubers. The object 

of research was potato varieties volzhanin, nevsky, and luck. The investigations were conducted 

under the conditions of kb «kholodokombinat» and at the department «technology of production 

and processing of agricultural products» Kabardino-Balkarskian state agrarian university in 2018. It 

is established that the loss of starch during the first two months is significant at low temperatures, 

especially in potato varieties Volzhanin and Luck. With a rise of temperature, they also decreased 

markedly. The maximum loss of starch over the entire storage period is noted for Luck. A similar 

situation is observed when considering the dynamics of loss of vitamin C, depending on the mode 

of storage. A significant proportion of its losses accounted for the first months of storage in the 

Luck variety. Ways of storing potatoes for storage are investigated also. The most effective was the 

storage in bulk with the active ventilation of the embankment. Ways to store potatoes in compart-

ments, in bulk with active ventilation and in containers in a forced ventilated storage were investi-

gated. Storage in smaller batches in compartments made it possible to establish a favorable tem-



perature regime and maintain it stably faster than with the bulk method. The minimum loss of all 

indicators was observed during storage in bulk. It was determined that during the main period, seed 

and ware potatoes should be stored in accordance with the varietal characteristics with active venti-

lation. At the same time a great influence on the safety of products has the original quality of tubers. 

With significant mechanical damage and infection of tubers with diseases, they should be stored in 

small batches in compartments. Storing potatoes in containers when loading them on the field and 

the damage of clebs, reduces the reversal of their diseases and improves the safety of products. 
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Введение. Картофель – один из основных пищевых продуктов. При не-

правильном и длительном хранении картофеля содержание в нем витаминов 

быстро снижается, но увеличивается содержание редуцирующих сахаров, кото-

рое возрастает с понижением температуры  хранения [2, 9]. Такое высокое со-

держание редуцирующих веществ в картофеле нежелательно как при его про-

мышленной переработке, так и при приготовлении кулинарных изделий [10]. 

Температура в основной период влияет на убыль массы, прорастание, от-

ход от заболеваний, а также скрытое повреждение клубней (потемнение мяко-

ти). Значение этих всех показателей определяется сортовыми особенностями 

картофеля [6, 7]. 
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В связи с этим, целью работы являлось исследование температурных ре-

жимов различных сортов картофеля в основной период хранения при активном 

вентилировании, позволяющем с минимальными затратами поддерживать в на-

сыпи оптимальные режимы, снижающие потери и сохраняющие семенные ка-

чества клубней. 

Методология проведения работ. Объектом исследований служил кар-

тофель сортов Волжанин, Невский, Удача. 

Хранили картофель при температурных режимах: 0-1, 1-2, 2-3, 3-4
0
С. 

Исследовали способы закладки картофеля: в отсеках и навалом. 

Экспериментальная база. Исследования проводились в условиях КБ 

«Хладокомбинат» и на кафедре «Технология производства и переработки сель-

скохозяйственной продукции» Кабардино-Балкарского ГАУ в 2018 году. 

Результаты исследований. Исcледования показывают, что содержение 

крахмала в клубнях картофеля уменьшалось по мере повышения температуры в 

зависимости от сорта (табл. 1).  

Таблица 1 – Влияние температуры хранения на потери крахмала и витамина С 

 

Потери 

Сорта 

температура, 
0
С 

0-1 1-2 2-3 3-4 

Волжанин 

Потери крахмала за период хране-

ния, % 

5,7 5,4 3,4 3,4 

В т.ч. за ноябрь-декабрь, % 4,4 3,2 2,4 2,2 

Потери витамина С за период 

хранения, мг % 

11,5 11,4 14,9 10,6 

В т.ч. за ноябрь-декабрь, мг % 8,8 8,5 7,3 7,6 

Невский 

Потери крахмала за период хране-

ния, % 

6,7 5,5 4,6 4,4 

В т.ч. за ноябрь-декабрь, % 4,1 3,2 1,7 1,0 

Потери витамина С за период 

хранения, мг % 

12,3 12,3 12,5 12,5 

В т.ч. за ноябрь-декабрь, мг % 8,1 6,7 8,4 6,9 

Удача 

Потери крахмала за период хране-

ния, % 

5,9 4,1 3,0 2,4 

В т.ч. за ноябрь-декабрь, % 2,1 1,2 0,8 1,2 

Потери витамина С за период 

хранения, мг % 

10,3 10,3 9,9 10,3 



В т.ч. за ноябрь-декабрь, мг % 8,2 6,8 7,2 6,1 

Данные таблицы показывают, что потери крахмала в первые два месяца 

значительны при пониженных температурах, особенно у картофеля сортов 

Волжанин и Удача. С повышением температуры они также заметно уменьша-

лись. Максимальные потери крахмала за весь период хранения  отмечены у 

сорта Удача. 

Аналогичное положение наблюдается и при рассмотрении динамики по-

терь витамина С в зависимости от режима хранения [8]. Значительная доля по-

терь его приходилась на первые месяцы хранения у сорта Удача.  

Исследовали также способы закладки картофеля на хранение. Наиболее 

эффективным было хранение навалом при активном вентилировании насыпи 

[1, 5]. Однако дальнейшая интенсификация производства картофеля, связанная 

с широким применением техники при его уборке, подработке и загрузке, требу-

ет повышения лежкоспособности клубней [3, 4]. Поэтому испытывали способы 

хранения картофеля в отсеках, навалом с активным вентилированием и в кон-

тейнерах в принудительно вентилируемом хранилище. Картофель хранили пе-

речисленными выше способами в одном здании и загружали в хранилище 

транспортом (табл. 2). 

Таблица 2 – Потери при хранении картофеля в отсеках и навалом с активным 

вентилированием 

 

Потери 

Способы хранения 

в отсеках навалом 

Естественная убыль массы, % 13,45 11,63 

Отходы от заболеваний 16,42 13,37 

В т.ч.:   

технический 15,0 9,44 

абсолютная гниль 1,42 3,93 

Полученные данные показывают, что хранение меньшими по объему пар-

тиями в отсеках позволило быстрее, чем при навальном способе, установить 

благоприятный температурный режим и стабильно его поддерживать. Мини-

мальные потери всех показателей наблюдались при хранении навалом. Естест-

венная убыль массы при хранении в отсеках составляла 13,45 %, что на 1,82 % 

больше, чем при хранении навалом. Количество технического отхода составля-



ло при навальном хранении 9,44 %, что превышает на 5,56 % хранение в отсе-

ках. 

Область применения результатов: пищевая промышленность. 

Выводы. Таким образом, на основании проведенных исследований уста-

новлено, что в основной период семенной и продовольственный картофель не-

обходимо хранить в соответствии с сортовыми особенностями при активном 

вентилировании. При этом, большое влияние на сохранность продукции оказы-

вает исходное качество клубней. При значительной механической поврежден-

ности и пораженности клубней болезнями нужно хранить их небольшимим 

партиями в отсеках. Хранение картофеля в контейнерах при загрузке их на поле 

сокращает повреждаемость клубней, снижает перезаражение их болезнями и 

улучшает сохранность продукции. 
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